
Noël
G N O C C H I  D E  C H A M P I G N O N S ,  É C H A L O T E  N O I R E ,

B O U I L L O N  D E  V O L A I L L E ,  
C A R P A C C I O  D E  C H A M P I G N O N S  B R U N S

Mushroom gnocchi, black shallot, poultry stock,
brown mushroom carpaccio

E S C A L O P E  D E  F O I E  G R A S  D E  C A N A R D  P O Ê L É E ,
R A V I O L E  R U T A B A G A ,  S U C  D E  V I N  D E  P O R T O

Pan-fried duck foie gras, squash ravioli, port wine sauce

S A I N T  P I E R R E  E N  A I G U I L L E T T E ,  
P O U L E T T E  D E  C O Q U I L L A G E S ,  M O U S S E L I N E  D E

P A T A T E  D O U C E ,  C O R N E  D ’ A B O N D A N C E

John Dory, shellfish poulette, sweet potato mousseline,
cornucopia

S U P R Ê M E  D E  P I N T A D E  E X C E L L E N C E  
«  V A L E R Y  M I E R A L  » ,  J U S  T R U F F É ,

M I L L E F E U I L L E  D E  B U T T E R N U T

Guinea Fowl Supreme "Valery Mieral" style, truffle jus,
butternut squash millefeuille

B U C H E  S A K U R A / E X O T I Q U E

Sakura flower /exotic buche
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